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２０２４年６月１９日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 
 

 
 
 

 

 
株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 森本昌弘）では、紅茶

マイスターがアッサムティーの味わいを楽しめるよう考案した、まるでパフェのような「ミルクティーのか

き氷」を２０２４年９月３０日(月)まで 1階の「ティーラウンジ」にて販売中です。 

昨年もご好評をいただいたティーラウンジのかき氷。今回は、ふわふわのミルク氷に、香り高いロンネフ

ェルト社製アッサムティーの茶葉を煮出した自家製紅茶シロップを合わせました。その上には、ほんのり甘

い紅茶のエスプーマを乗せ、わた菓子とビオラの花で可憐に仕上げます。かき氷の下には、ミックスベリー

やカスタードクリーム、ビスケットを合わせることで食べ進めるにつれて甘さや食感が増す、まるでパフェ

のような味わいを楽しめます。紅茶の風味を感じるように甘さは控えめに仕上げるため、すっきりとした後

味の夏にぴったりなひんやりスイーツです。 

ぜひ、お買い物帰りの休憩やご友人とのお待ち合わせなど、お気軽にお立ち寄りいただき、夏のティータ

イムをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

  

両方食べたい！を叶える“パフェ氷” 
紅茶マイスター考案「ミルクティーのかき氷」販売 

販売期間：２０２４年９月３０日(月)まで 

ミルクティーのかき氷 
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詳細は以下の通りです。（価格には税金・サービス料が含まれております。） 

◆「ミルクティーのかき氷」概要 
販売店舗：１階 ティーラウンジ 
料  金：１，８００円 
販売期間：９月３０日（月）まで  

※９月売り切れ次第終了。 
提供時間：１０：００～２０：００（L.O.１９：３０）  

  ※日曜日・祝日 は１０：００～１８：００（L.O.１７：３０） 
 
 
◆ティーラウンジについて 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ホテルグランヴィア大阪 マーケティング部  
TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp  / 田中 七瀬 E-mail:n_tanaka@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 ティーラウンジ TEL：06-6347-1402（直通）       

株式会社ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 
TEL: 0570-06-1235 (ナビダイヤル)    FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 
 

ホテル 1階に位置する当店のコンセプトは「駅直結×ゆとり空間」。 
店内は木目調のダークブラウンを基調としたデザインで、しっとりと落ち
着き、全席禁煙の居心地の良い空間です。 
季節ごとにご用意している人気のアフタヌーンティーセットや、パティシ
エ特製のケーキ、ドイツ・ロンネフェルト社製の香り高い紅茶や四季のオ
リジナルブレンドコーヒーなど、豊富なメニューをご用意しております。 
お買い物帰りの休憩やご友人とのお待ち合わせ、ビジネスの商談など、
様々なシーンに合わせてご利用いただけます。 

JR西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 
 

JR西日本ホテルズでは、全国の JRホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがより便利にお
得にご利用いただける『JRホテルメンバーズ』と、JR西日本グループの鉄道やショッピングで様々なサービス、特典が
受けられる『WESTERポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、たま
ったポイントは、対象施設にてご利用いただけます。詳しくは、下記の QR コードよりご覧ください。 
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