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報道関係各位                           株式会社ホテルグランヴィア大阪 
 

 
 

 
 
 
株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田 3-1-1：代表取締役社長 伊勢正文）では、フランス料理

のフルコースや、和食のクリスマス会席、目の前で焼き上げる豪華な鉄板焼コースなど、バラエティ豊かなク
リスマス限定の特別メニューを館内レストラン・バーにて販売いたします。 
フレンチレストラン「フルーヴ」では、カップルやご夫婦におすすめの「スペシャルクリスマスペアディナ

ー」をご提供いたします。華やかな前菜「蟹とアボカドのエフィロシェ」から始まり、メインディッシュには
「国産牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ」をご用意しました。伝統的なフランス料理とともに、フレッシ
ュでキレのある味わいが特長のシャンパン「テタンジェ ブリュット レゼルヴ」のハーフボトルがセットでお
楽しみいただけます。デザートには、パティシエたちの思いを込めた手紙をのせて夜空を翔るソリをイメージ
した可愛らしいスイーツが登場し、さらにクリスマスムードを盛り上げます。 
また、日本料理「大阪 浮橋」では完全個室で味わう和食のクリスマス会席として、「黒毛和牛ひれ肉網焼き」

や「蝦夷鮑福良煮」、「握り寿司」など特別な日にふさわしい華やかなお料理を揃えます。優雅で重厚感のある
プライベート空間で、大切な方たちとゆったりとお食事をご堪能ください。 
その他、鉄板焼「季流」では厳選素材をシェフが目の前で焼き上げる豪華な鉄板焼コースを、スカイダイニン

グ「アブ」では、カジュアルな雰囲気の中で楽しめるクリスマスコースをご用意します。ホテルのメインバー
「サンドバンク」では、シャンパンに薔薇をあしらい華やかに仕上げたオリジナルカクテルをご提供します。 
ご利用シーンに合わせてお選びいただき、大切な方と特別なひとときをお過ごしください。 

煌めくクリスマスシーンを彩るのは、『美味しい時間』 
ホテルグランヴィア大阪クリスマス2024 
シーンやお好みに合わせて選べる多彩な特別メニューをご用意 

フレンチレストラン「フルーヴ」 
スペシャルクリスマスペアディナー 
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詳細は以下の通りです。（価格には税金・サービス料が含まれております。） 
◆シャンパンハーフボトル付き！シェフ川本が手掛けるスペシャルペアディナー  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
◆プライベート空間で楽しむ和食のクリスマス会席 
 
 
 
 
 
 

 

◆厳選素材をシェフが目の前で焼き上げる豪華な鉄板焼コース 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
◆カジュアルに楽しむホテルのクリスマスディナー 
 
 

 
 
 
 
 
 

◆シャンパンに薔薇をあしらい、華やかに仕上げるオリジナルカクテル 
 

  
 
 
 
 

「黒毛和牛ひれ肉網焼き」や「蝦夷鮑福良煮」、「握り寿司」など豪華食材を使用
した華やかなメニューを揃えます。落ち着いた和の空間でゆったりとお過ごしくだ
さい。 

店舗：19階 日本料理「大阪 浮橋」 
期間：12月21日～12月25日 
価格：クリスマス会席「聖夜」 22,000円            

薔薇、エルダーフラワー、レモン、シャンパンを使用したクリスマスシー
ズンにぴったりのオリジナルカクテルです。 
 
店舗：19階 バー「サンドバンク」 
期間：12月1日～12月25日 
価格：ジャルダン・デ・ローズ 2,400円 

カジュアルで落ち着いた雰囲気の中、お料理は「オマール海老と茸のフリカッセ」
や「国産牛のロースト」など、ホテルならではの特別コースをご用意します。カッ
プルはもちろん、ご家族やご友人とのご利用もおすすめです。 
 
店舗：19階 スカイダイニング「アブ」 
期間：12月24日～12月25日 
価格：[グラススパークリングワイン付き] 

アブのカジュアルクリスマスディナー ～シルバー～ 14,500円 

お花のように華やかな前菜「蟹とアボカドのエフィロシェ」から始まり、フランス
料理の王道である「国産牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ」など、本格フレン
チのフルコースをご用意いたします。 

店舗：19階 フレンチレストラン「フルーヴ」 
期間：12月21日～12月25日 
価格：[シャンパンハーフボトル付き] 

スペシャルクリスマスペアディナー お二人様 50,000円 

フレンチテイストで仕上げたオマール海老の前菜から始まり、フォアグラと黒ト
リュフの香り高いリゾット、活鮑のプランチャ、極上牛ステーキを堪能する豪華
ディナーをご堪能いただけます。 

店舗：19階 鉄板焼「季流」 
期間：12月21日～12月25日 
価格：クリスマスディナー ～ラ・ブリエ～ 29,000円  

[グラスシャンパン付き] 
クリスマスディナー ～リュンヌ～  35,000円 
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株式会社ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 
TEL: 0570-06-1235（ナビダイヤル）   FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 
 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp ／ 田中 七瀬 E-mail: n_tanaka@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 レストラン予約センター TEL：06-7664-1221（10:00-19:00）  

JR西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 
 

JR西日本ホテルズでは、全国の JRホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがより便利にお得
にご利用いただける『JRホテルメンバーズ』と、JR西日本グループの鉄道やショッピングで様々なサービス、特典が受けら
れる『WESTERポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、たまったポイン
トは、対象施設にてご利用いただけます。詳しくは、下記二次元コードよりご覧ください。 
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